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Oristermin am Feld: Julia Albrecht (rechis) und

Viel mehr als nur Kartoffeln
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ihr Mann Raphael {links) informi

erfen ihre Gaste lber den Gemiiseanbau.
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Julia und Raphael Albrecht bauen Feldgemiise an — Sechs Sorten auf 0,4 Hektar

Schiiferel. (ab) Kartoffeln werden
am Lenznhof schon seit 1976 ange-
baut. Seit gut einem Jahr gehen Ju-
lia Albrecht und ihr Mann Raphael
neue Wege und bauen zusitzlich
Feldgemiise an: sechs verschiedene
Sorten auf einer Fliche von 4000
Quadratmetern sind es mittlerweile.
Damit liegen sie im Trend, denn re-
gionale Produkte sind gefragter
denn je.

Innovativ war man am Lenznhof,
urspringlich ein Milchviehbetrieh
mit circa 100 Tieren, schon immer.
So war Albrechts Vater Josef Haller
einer der Landwirte, die 2005 ge-
meinsam eine Biogasanlage bauten
und damit den Grundstein fir das
Bioenergiedorf Schiferei legten. In-
zwischen sind 38 Haushalte in
Schiferei und Kiammersmithle an-
geschlossen und werden mit Wirme
versorgt. Wihrend Gas- und Ol-
preis steigen, bleibt bei uns der
Preis fiar Warme gleich®, sagt Julia
Albrecht. Doch Biogas ist nur ein
Standbein des Familienbetriehs,
den sie und ihr Mann 2015 idber-
nommen haben, das zweite ist die
Direktvermarktung. Die eine Hilfte
der 97 Hektar groflen landwirt-
schaftlichen Nutzfliche ist Griin-
land, die andere Ackerland. Neben
Getreide werden hier Kartoffeln
{auf zwei bis drei Hektar) und seit
2020 auch Feldgemiise angebaut.

Regionalitit im Fokus

Speziell fur diesen Betrichszweig
interessierten sich die 17 Mitglieder
des Aktionskreises Lebens- und
Wirtschaftsraum Landkreis Cham
e. V. bei ihrem Besuch am Mittwoch.
Schlieflich ist Regionalitit in die-
sem Jahr eines der Schwerpunkt-
themen des Aktionskreises, wie Ge-

en Menschen im Landkreis

mehr regionale Lebensmit-

tel aus dem Landkreis
Cham zur Verfiigung stellen - da-
rum geht es beim dreijihrigen Bun-
desprojekt Digitaler LandGenuss.
Der Startschuss fiel im Januar 2021.
Durch den Aufbau digitaler und
analoger Strukturen soll das Ange-
bot an regionalen Lebensmitteln
ausgebaut und die Nachfrage da-
nach besser koordiniert werden. Ca-
rolin Babl, am Landratsamt Cham
zustandig fir den Digitalen Land-
Genuss, stellte das Projekt beim Be-
such am Lenzhof vor.

Los ging es mit dem Gemiisean-
bau vor gut einem Jahr. Mittlerweile
beteiligen sich acht Landwirte, die
auf einer Flache von drei Hektar um

der Betriehsfithrung.

schaftsfihrerin Isabella Bauer sag-
te. AuBerdem ist der Lenznhof einer
von acht landwirtschaftlichen Be-
trichen beim  Projekt Digitaler
LandGenuss, das seit Anfang 2021
auch im Landkreis Cham lauft.

Als Familienbetrieb legen die al-
brechts Wert auf die Erseugung re-
gionaler, gesunder und qualitativ
hochwertiger Produkte. Dazu zahlt
nun auch Feldgemise wie Radies-
chen, Karoften, Rote Bete, Fwie-
beln, Salat, Kirbis und vieles mehr,
das ,super zur Kartoffel passt®, so
Albrecht. Das Projekt Digitaler
LandGenuss sei ihr bei der Suche
nach neuen Miglichkeiten gerade
recht gekommen: ,Dadurch haben
wir es leichter, neue Ahnehmer zu
gewinnen, und haben auBerdem ei-

Furdie Aufbewahrung der Kartoffeln gibt es am Lenznhof einen speziellen Lagerraum; auch den zeigten die Albrechts bei

nen Beratungslandwirt an  der
Hand®. Der Gemiiseanbau ist sehr
arbeitsintensiv, wvieles muss von
Hand gemacht werden, weill Al-
brecht. Speziell fiir das Feldgemiise
hat Josef Haller eine Trapfchenbe-
wisserungsanlage konstruiert. | Die
werbraucht im Wergleich zu einem
Sprinkler nur etwa halb so viel
‘Wasser”, sagt er. Und einige altere
Maschinen kommen nun fir den
Gemiiseanbau wieder zum Einsatz.

Sehr arbeitsintensiv

Die Machfrage nach Paprika,
Zuechini und Co. vom Lenznhof ist
gut. ,Wir kinnten noch wviel mehr
ahsetzen — wenn wir es hitten®, sagt
Julia Albrecht. So méchte sie die

Digitaler LandGenuss

Ein dreijahriges Projekt fir mehr regionale Lebensmittel aus dem Landkreis Cham

die 40 verschiedene Gemiisesorten
anbauen. Unterstitzung und Bera-
tung bekommen sie dabei von regio-
nalen Experten. Das regionale Ge-
miise kommt Gber verschiedene Ab-
satzwege zu den Kunden: Direkt-
vermarktung, Gastronomie und Ho-
tellerie sowie Lebensmittelmirkte
im Landkreis. Die Vermarktung er-
folgt unter dem Dach des Vereins
LandGenuss Bayerwald.

Mithilfe digitaler Lisungen sol-
len die regionalen Lebensmittel ge-
zielter vermarktet werden. Dazu ge-
hirt zum Peispiel die Erstellung ei-
nes digitalen Anbauplans. Dieser
sall Uberblick zu Gemisearten,
Erntezeitpunkt und Mengen wver-
schaffen. Der digitale Anbauplan
befindet sich noch in der Testphase.

Im Aufbau ist derzeit eine digitale
B2B-Plattform, alse ein Online-
Marktplatz, der Angebot und Nach-
frage gezielter rusammenfithren
soll.

Um eine koordinierte Ausliefe-
rung #u erreichen, wird auch ein
zentrales Logistikangebot geschaf-
fen. Dieses Modellprojekt startete
wor rund vier Wochen und ist eben-
falls moch in der Testphase. Laut
Babl ,lauft es gane gut®. Auf jeden
Fall sei es eine Erleichterung fiir die
Landwirte. I¥ie acht Projektpartiner
miissen ihre Ware nicht mehr selbst
susfahren, das ibernimmt nun drei-
mal pro Woche ein Lieferserviee fiir
sie.

Wie Babl werriet, soll es nicht
beim Gemiise bleiben und das An-

Fliche fiir den Gemiiseanbau suk-
zessive erweitern. Bereut haben die
Albrechts den Finstieg in den Ge-
miiseanbau nicht. Einen Lagerraum
mit Kihlung gibt es am Lenznhof
bereits und abgeschen von Saatgut
und Pflanzen sind keine groBen In-
vestitionen erforderlich.

Einen GroBteil ihrer Produkte
verkaufen die Albrechts am Bau-
ernmarkt in Waldminchen (jeden
Dienstag und jeden zweiten Freitag
im Monat); hier ist der Lenznhof
schon seit 29 Jahren mit einem
Stand vertreten. Auch ab Hof und in
einigen weiteren Verkaufsstellen,
wie beispielsweise im Nahkauf
Waldminchen, sind Gemiise und
Kartoffeln vom Lenznhof erhalt-
lich.

gebot um weitere Produkte aus der
Region, wie beispielsweise Brot,
Eier et celera, erweitert werden.

‘Was die Verwendung regionaler
Produkte betrifft, peht das Land-
ratsamt mit gutem Beispiel voran:
Die Kantine ist mittlerweile in das
Systemn eingebunden. Ziel ist es,
dass weitere Behirden und Betriehe
folgen und ebenfalls Lebensmittel
aus der Region verwenden.

N Info

Bei Interesse an Gemiise aus dem
Landkreis steht Carolin  Bahbl,
Landratsamt Cham Digitaler
LandGenuss, Telefon 09971/78446,
E-Mail: carolin. bablélra landkreis-
cham.de, als Ansprechpartnerin zur

WVerfigung. -ih-
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